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Genuss trifft Geschichte.
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roh marinierte Lachsforelle mit Koriander-Kraut, Buttermilch & Grapefruit
€12,50

oder

geflimmter Mostviertler Schafkis mit Fenchelbrot, Birne & Hirschrohschinken

€ 12,50

gebackenes Rahmbeuschel mit Perigord Triffel & Lauchcreme
€16,50

oder

confierter Seesaibling mit Blattspinat, Schwarzwurzeln & brauner Butter
€16,50

rosa gebratener Rehschlégel mit Kerbelwurzel, Safranquitten & Maroniknédeln
€24,50

oder

Rindskotelette ,,dl‘y aged“ (fir 2 Personen) - € 22,50 pro Person oder
Rib Eye Steak - € 24,50

mit Staudensellerie, Portweinschalotten & gebackenen Petersilerdapfeln

66% pur Caraibe mit Kardamom-Blutorangen & Mango
€9,50

oder

,, Vacherin Mont d'Or* mit Portwein-Feigen, Hollergelee & Hopfenbrioche
€850

4-Gang Ment € 54,00
Weinbegleitung € 24,00
Most oder Saftbegleitung € 9,50

é d& . { é , { 8-Giange Degustation € 78,00

Jeden Abend von 18:00 — 20:00 Uhr

(kann nur tischweise serviert werden)

Gedeck € 2,80

Fir Umbestellungen behalten wir uns Preisinderungen vor.
Vegetarische Gerichte bereiten wir individuell fir Sie zu.
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glaciertes Kalbsbries mit Linsen, schwarzer Triiffelcreme & Eiskraut

€ 13,50

Flusskrebsschaum mit [.Lowenzahn & Markknodel
€ 6,50

gebratener Waller mit Erdapfel-Gemiisefond & Romersalatherzen
€22,50

oder

geschmortes Fasanenhaxer] mit Buchenpilzen, Speck, Wintergemiise & Ebereschen
€22,50

Apfel — Walnusstarte mit Korinthen, Marzipan & Most

€ 8,50

4-Gang Ment € 4200
Weinbegleitung € 24,00
Most oder Saftbegleitung € 9,50

kriftige Rindssuppe mit Wurzelgemtse & dreierlei Einlage
€450

Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknodel
€14,50
ausgelostes Backhendl mit Erdapfel - Vogerlsalat
€14,50
Dreierlei gekochtes Rindfleisch mit Erdapfelschmarrn, Rahmkohlrabi,

Apfelkren & Schnittlauchsauce
€ 18,50

Pistazien — Topfenknodel mit Rumzwetschken & Vanilleeis

€ 8,50
Mentpreis€ 22,50

Rindfleisch, Schweinefleisch, Fisch, Lamm sowie Milch und Milchprodukte, Eier, Erdipfel, Gemiise und Obst bezichen wir von regionalen Produzenten.
Nihetes dazu finden Sie auf einem Infoblatt an der Rezeption.




